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feine Rducherlachs-Barlauchterrine bunter Salat
mit Oberskren fein garniert, mit Uhudler-Honigdressing
dazu hausgemachtes Baguette & gerosteten Kernen

Vogerlsalat mit Kernélvinaigrette,
gebratenem Speck & gebackenem Ei

1,
W

Supper

klare Rindsuppe Birlauchcremesuppe

mit Einlage mit Blitterteigstangerl
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Unsere Speisen werden vorzugsweise
aus Bioprodukten hergestellt & regional bezogen.

Beim Legath | 0660 13 90 520 | www.beimlegath.at



/%’
Hewplipeisen

Geschmorte Lammstelze Lammkotelette mit feinem Safterl
mit Rahmpolenta & Ratatouille dazu Braterdipfel & Speckbohnen
[rish Stew gebratener Saibling
mit hausgemachtem Brot, auf Bérlauchrisotto & Fenchelgemdise
klassisches Cordon Bleu Zwiebelrostbraten
mit Erbsenreis & Preiselbeeren mit Braterdédpfeln & Rostzwiebel
Bunter Salat mit Hendlstreifen Hirtenspief3
gebraten oder gebacken & Hausdressing mit Kriduterbutter, Pommes & feinem Dip
Barlauchnockerl Dreierlei Nudeltaschen
in pikanter Gemiiserahmsauce, hausgemacht & gefiillt
& kleinem Salat auf brauner Butter & kleinem Salat
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Unsere Speisen werden vorzugsweise
aus Bioprodukten hergestellt & regional bezogen.

Beim Legath | 0660 13 90 520 | www.beimlegath.at
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Braterdépfel Gebackene Stif3kartoffeln
Sauerteigbrot, hausgemacht Gegrillter Karfiol mit Butterbréseln
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Tagesmehlspeise

klassisches Tiramisu im Glas

Panna Cotta mit Beeren im Glas

Bauernkrapfen mit Preiselbeerschlag
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Unsere Speisen werden vorzugsweise

aus Bioprodukten hergestellt & regional bezogen.

Beim Legath | 0660 13 90 520 | www.beimlegath.at



