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warmer Rote Riiben-Karottensalat bunter Salat
mit Honigdressing, gebratenem mit Uhudler-Honigdressing
Ziegenkise & karamellisierten Walniissen & gerosteten Kernen
Vogerlsalat mit Kernéldressing, feines Riucherlachstatar
Rosti & knusprigem Speck mit Oberskren fein garniert,

dazu hausgemachtes Baguette
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Supper

klare Rindsuppe Sellerie-Apfel-Cremesuppe

mit Einlage
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Unsere Speisen werden vorzugsweise
aus Bioprodukten hergestellt & regional bezogen.

Beim Legath | 0660 13 90 520 | www.beimlegath.at
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Hewplipeisen

Zanderfilet gebratene Beiriedscheibe
auf Erdédpfel-Brokkoligemiise, mit Braterdépfel, Speck, Zwiebelringe &
im Ofen gebraten mit Zitronenbutter pikantem Dip
Zweierlei gefiillte Schnitzel gebacken klassisches Rindsgulasch

(Schinken-Kise, Spinat-Ricotta) mit Semmelknédel

mit Butterreis

Schweinefilet am Spief$

Bunter Salat mit Hendlstreifen mit pikanter Pfefferrahmsauce, dazu Spitzle

gebraten oder gebacken & Hausdressing

. . Dreierlei Nudeltaschen
feines Gemuse-Linsencurry
hausgemacht & gefiillt

mit Kokosmilch & Basmatireis auf brauner Butter & kleinem Salat
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Unsere Speisen werden vorzugsweise
aus Bioprodukten hergestellt & regional bezogen.

Jeim Legath | 0660 13 90 520 | www.be gath.at



Braterdépfel Gebackene Stif3kartoffeln
Sauerteigbrot, hausgemacht Gegrillter Karfiol mit Butterbroseln
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Tagesmehlspeise

Tiramisu im Glas

Panna Cotta im Glas
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Unsere Speisen werden vorzugsweise
aus Bioprodukten hergestellt & regional bezogen.
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